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Rapporto di prova n®: 24LA73442 del 18/09/2024
Spett.
PETRILLI CIRIACO
Via Scampata snc
83040 Flumeri (AV)
Dati forniti dal cliente
Descrizione: ZUCCHINE SOTTO'OLIO
Lotto / scadenza: -
Dati relativi al campione
Prodotto: Conserve Vegetali
Data accettazione: 13/09/2024
Data inizio analisi: 13/09/2024 Data fine analisi: 18/09/2024
Campionamento a cura di: Cliente
Risultati analitici
Parametro Data inizio
Metodo U.M. Risultato LOO Data fine
MICROBIOLOGIA
* Escherichia coli geni di virulenza eae, stx1 e stx2 (STEC) Ril/non ril in non rilevato 13/09/2024
MICROVAL 2021LR96 25g 16/09/2024
Conta Batteri lattici mesofili UFC/g <10 10 13/09/2024
ISO 15214:1998 16/09/2024
Conta Bacillus cereus presunto UFC/g <10 10 13/09/2024
UNI EN ISO 7932:2020 16/09/2024
Conta Lieviti UFC/g <10 10 13/09/2024
1SO 21527-1:2008 18/09/2024
Conta Muffe UFC/g <10 10 13/09/2024
ISO 21527-1:2008 18/09/2024
Conta Microrganismi a 30°C UFClg <10 10 13/09/2024
UNI EN ISO 4833-1:2022 16/09/2024
Conta Enterobacteriaceae UFClg <10 10 13/09/2024
UNI EN ISO 21528-2:2017/EC 1:2018 14/09/2024
Conta Escherichia coli B-glucoronidasi positiva UFClg <10 10 13/09/2024
ISO 16649-2:2001 14/09/2024
Ricerca Listeria monocytogenes Ril/non ril in non rilevato 13/09/2024
AFNOR BRD 07/10 - 04/05 25g 18/09/2024
Ricerca Salmonella spp Ril/non ril in non rilevato 13/09/2024
AFNOR BRD 07/06 - 07/04 25g 16/09/2024
Conta Stafilococchi coagulasi-positivi (Staphylococcus aureus e altre specie) UFC/g <10 10 13/09/2024
UNI EN ISO 6888-1:2023 16/09/2024

(*): Prova non accreditata da ACCREDIA

U.M.= unita di misura; LOQ = limite di quantificazione; LOD = limite di rilevabilita
NR = valore inferiore al LOQ; Ril. = Rilevato; Non Ril. = Non Rilevato; n.s.= Numero stimato

Laboratorio iscritto nell'elenco della regione Puglia con il num.45P e nell'elenco della regione Emilia Romagna con il num.008/RA/004 per l'effettuazione delle analisi
nell'ambito delle procedure di autocontrollo delle industrie alimentari. Laboratorio operante in conformita alla norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 e successive maodifiche.

QS Laboratory Approved ID 4031735958812 --- BNN-Monitoring Fruit and Vegetables approved Laboratory --- GMP+ code GMP052756
Il presente Rapporto di Prova non puo essere riprodotto in forma parziale salvo I'approvazione scritta del Laboratorio.

Il file originale del Rapporto di Prova é firmato con sistema digitale.
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segue Rapporto di prova n°: 24LA73442 del 18/09/2024
Prova eseguita in piastra singola in conformita alla ISO 7218

I risultati analitici contenuti nel presente Rapporto di Prova sono riferiti esclusivamente al campione cosi come ricevuto dal laboratorio che il committente, sotto la propria
responsabilita, ha dichiarato essere corrispondente a quanto indicato nella descrizione. Nel caso di campionamento a cura del cliente, i risultati si riferiscono al campione cosi
come ricevuto e le informazioni relative al campione ed al campionamento sono state dichiarate dal committente e il Laboratorio ne declina la responsabilita.

Le prove indicate nel presente Rapporto di Prova sono eseguite presso la sede di Foggia (Sede A) se non diversamente specificato.

Il responsabile tecnico di laboratorio Il Direttore del Laboratorio
Divisione Biologia ) )
Lucia Bonassisa
Ermenegilda Simeoli ) ) ] )
Ordine Nazionale Biologi n. 045438
Tecnologo Alimentare
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